P14  Tentacoes

Restaurantes

No Mercantina, é obrigatorio seguir a tradigdo napolitana. No Sdo Tomé 48, é a linha Argentina. Lisboa
estd cheia de novos espagos que servem comida italiana. Leia ainda a critica a Adega da Tia Matilde

Lishoa

Adriano Guerreiro:

=10 antes da

iragio, prevista para
esta quinta-feira, dia 9. Jodo e
Silvia Cerejeira sao aprecia-
dores de comida italiana e os
responsaveis pelo projecto.
“Seguimos a base da pizza
napolitana, mas depois adap-
tdmos aos sabores portugue-
ses com produtos nacionais”,
conta Joao. Dai que Luzzo, o
nome escolhido de uma vasta
lista escrita pelo irmao de
Jodo, nao seja de todo mal
pensado. “E um apelido ita-
liano, mas também remete
para um sentimento mais pa-
trictico.”

Hd uns meses comegaram a
fazer testes a combinagdes de
ingredientes e massas com o
pizzaiolo Joseph, ex-Luccae
Casanova, no tradicional for-
no de lenha. A meio do pro-
cesso juntou-se o chef Vitali
Simoes, do recente restauran-
te XOpetiscos. E consultor do
Luzzo e o responsdvel por a
carta, além de pizzas, claro,
contar também com carpac-
cio, sopas, entradas e saladas.
Jd na decoragdo, Jodo e Silvia
Cerejeira tiveram a colabora-
¢ao da designer Rita Gloria,
autora de vdrios projectos do

" “Querido, Mudei a Casa!”.
Criou um espaco, com duas
salas e um lounge (depois de
Margo abre também o pétio),
que se assemelha a um chalé,
com muitas madeiras e pauta-
do por tons cinza. No balcao
colocou imagens de vinil de
azulejos nacionais.

Portuguesas sao também
as tdbuas utilizadas. Vém de
Pernes, Santarém, e sao da

Pizza Luzzo

Eapizza da casa.Tem
cogumelos salteados,

tiras de bacon e anands
caramelizado. Preco €10,75

marca Gradirripas - o chef Ja-
mie Oliver também as usa.
Estdo presentes em todas as
mesas assim como os tablets.

Tablets? Sim, aqui é o pré-
prio cliente que regista o pe-
dido (os empregados 56 o
servem). Com um intuitivo

software WinRest, desenvol-
vido pelo Grupo PIE, tem
acesso a toda a ementa. Com
o tablet vai ainda poupar a
frase “era a conta se faz fa-
vor”, mas do “obrigado” nao
se livra. T
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