
Com carpaccio de trufae azeite de trufa

MENU CELEBRAZIONE
35€/PESSOA

Grissinis

PA S T E
Tagliatelle alla Carbonara

bacon crocante, natas e gema de ovo

Tagliatelle alla Bolognese

Calamarata al Pesto
burrata, tomate cereja, parmesão 12 meses ralado e pesto caseiro

ou

P I Z Z E
escolha a base ao estilo romano ou napolitano

Luzzo
tomate, mozzarella, cogumelos Portobello assados,

bacon crocante, ananás caramelizado e orégãos

Margherita
tomate, mozzarella e manjericão

Gamberi Criolla 
tomate, mozzarella, camarão salteado,

bacon crocante e molho criolla

Diavola
tomate, mozzarella e ventricina picante

Funghi
tomate, mozzarella e cogumelos Portobello frescos

Formaggio
mozzarella, natas, roquefort, chèvre

e parmesão 12 meses ralado

D O LC I
(um à escolha por pessoa)

Mousse al cioccolato
com suspiro e flor de sal

Abacaxi
com raspa de lima

A N T I PA S T I
(um para cada duas pessoas)

Rolinhos
mozzarella e alho

Bruschetta Pomodoro
tomate cereja e pesto caseiro

PRATOS PRINCIPAIS
(um à escolha por pessoa)

Água, Água com gás, Refrigerantes, 
Vinho a copo 15cl, Imperial 25c

ou
(para cada três pessoas)

Sangria Amalfi Tinta

ou Positano branca

Café

O F E R TA
Grappa

ou Limoncello

B E B I D A S
(duas à escolha por pessoa)

Adicione umcocktail p� + 5€

com mel e nozes

Opção pasta
sem glúten + 1,5€




